ULEI EXTRAVIRGIN
DE MASLINE




Uleiul de masline grecesc vine cu avantajul cunoasterii de mii de ani al artei cultivarii maslinului
si al mestesugului obtinerii uleiului de masline.
Grecii antici sunt cei care au descoperit calitatile binefacatoare ale arborelui de maslin
si I-au transformat dintr-un arbust salbatic in cel mai rodnic copac,
raspandind in intreaga lume antica gustul si calitatile deosebite ale “sucului de masline”.
Clima calda din Grecia, briza marii, relieful muntos si dragostea oamenilor pentru maslini,
aduc un plus de savoare si calitate uleiului de masline.
Majoritatea livezilor de maslini din Grecia produc o recolta organica-biologica
pentru ca fermierii folosesc acelasi fertilizator natural pe care il foloseau bunicii lor.

Testul calitatii este gustul, puritatea si consistenta uleiului extravirgin de madsline prezentat de Greek Taste.



ULElI EXTRAVIRGIN DE MASLINE
MANASTIREA SFANTA TREIME CRETA

Ulei extravirgin de masline
obtinut prin metoda

mecanica, de presare la rece.
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Flemente nutritionale la 100 gr: T8
val.caloricd 824Kcal, ' l'

Grasimi; saturate 149, polisaturate 79,

monosaturate 799, Colesterol 0g,

Sodiu 0g, Carbohidrati 0g, Proteine 0g.
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ULEI EXTRAVIRGIN DE MASLINE
DIN CULTURA ORGANICA
MANASTIREA SFANTA TREIME CRETA

Castigator al Concursului BIOL -Bari, Italia
Cel Mai Bun Ulei Extravirgin

din Agricultura Organica
Elemente nutritfionale la 100gr:

val.caloricd 824Kcal,

Grasimi: saturate 14g, polisaturate,
/Q, monosaturate 799,

Colesterol 0 g, Sodiu 0 g,
Carbohidrati 0 g, Proteine 0g.

Variante de prezentare:
sticld 250 ml./500 ml./750 ml.
cutie metal 500ml/1Litru/3Litri/5Litr

cutie metal 500 ml.




— v ULElI EXTRAVIRGIN DE MASLINE
! STICLA CERAMICA

Ulei extravirgin de masline

cu aciditate maxima de 0,3%.
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Ulei extravirgin de masline
obfinut prin metoda tradifionald,
prezentat in recipient ceramic

e in doud variante:
din agricultura traditionald
si din agricultura biologica.
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Flemente nutritionale la 100gr:
Carbohidrati 0g: zahar 0%,
Proteine 0%,

Grasimi 92g din care:

saturate 139, nesaturate 73g,
polisaturate 69.

Colesterol 0g, Fibre 0g, Sodiu 0g.

Variante de prezentare:

cutie metal 1 Lifru

ULEI EXTRAVIRGIN DE MASLINE
0,1% - 0,3% ACIDITATE

Ulei extravirgin de masline
obtinut prin presare la rece
cvu o aciditate garantata de max. 0,3 %
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ULEI EXTRAVIRGIN DE MASLINE PREMIUM

Ulei extravirgin de masline
obtinut din masline ce provin

Flemente nutritionale la 100gr: din agricultura organicaq,

Carbohidrati 0g: zahar 0%, cu aciditate de maxim 0,2%.
Proteine 0%, Grasimi 929:
saturate 139, nesaturate 739,
polisaturate 6g.

Colesterol 0g, Fibre 0Og,

Sodiu 0g. Peroxid: max 20mEq,
ceard max 250mg/lit.

Absorbtie uliraviolete de
K232 max 2,500,

K270 max 0,220, DK max 0,010

T

Variante de prezentare:
sticla 500 ml.

cutie metalicd 1Litru
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ULEI EXTRAVIRGIN DE MASLINE P.D.O. - SITIA, CRETA

Ulei exiravirgin de masline certificat P.D.O.
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min. 0,1% - max. 0,3%.

Flemente nutritionale la 100gr:

Carbohidrati 0g: zahar 0%,

Proteine 0%, Grasimi 929:.

saturate 139, nesaturate 739,

polisaturate 69.

Colesterol 0g, Fibre 0g, Sodiu 0g. _ g e

Peroxid: max 20mEg, i 2Itela

ceard max 250mg/lit. ' | —
Absorbtie ultraviolete:

de K232 max 2,500, 9

K270 max 0,220, DK max 0,010 E | grelia
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Variante de prezentare:
cutie metal 500 ml./ 1 litru
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ULEI EXTRAVIRGIN DE MASLINE
CU PLANTE AROMATICE
SI CONDIMENTE

Ulei extravirgin de masline
asezonat cu plante aromatice si condimente

Ingrediente: grecesti, proaspete, in stare naturala.

96% ulei extravirgin de masline
4% plante aromatice
sl condimente:

& rozmarin & ardei iute
s oregano e~ lamaie
- Cimbru &  UStUrol

Variante de prezentare:
sticld 250 mi

V0 olive oil
L |

virgin | (O virgin
a7 plive oil & olive oil
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sticld 250ml.




Magazin Online: Greeklaste.ro
Telefon: 0734-099.164
E-maill: sales@greektaste.ro
facebook: greektastesrl
Showroom: Str. Popa Savu nr. 65 & Uruguai,
sector 1 Bucuresti
(Pta. Charles de Gaulle - M. Aviatorilor)




